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Gelebte Regionalitat
und Weingenuss

Dieser Weinbegleiter soll Appetit auf eine Ent-
deckungstour in eine zum Teil noch unentdeckte
Genusslandschaft machen. Das Tullnerfeld und
Klosterneuburg sind nicht nur WeinBAUregion,
sondern in erster Linie auch WeinGENUSSregion.
Denn ein grof3er Teil der Weine, die hier gekeltert
werden, wird hier auch getrunken. Und zwar in
den vielen Heurigen, die die Region aufzuweisen
hat. Nahezu jeder Weinhauer im Tullnerfeld und in
Klosterneuburg ist auch Heurigenwirt! — Gelebte
Regionalitdt, die diesen Landstrich westlich von
Wien, nah an der Donau, zu etwas ganz Besonde-
rem und zu einem lohnenden Ausflugsziel macht.

@ Zeiselmauer

_ : Klosterneuburg
Maria Gugging @

@ Konigstetten Kierling
@ Oberkirchbach UEEITEC
oo
Weidlingbach oW
ei gg ac \/\P?&\NP*\’O
PrNER
Q\O\N\gﬂ
Information
Mauerbach Donau NO Tourismus GmbH
]

Regionalbiiro

Tullner Donauraum — Wagram
3430 Tulln, Minoritenplatz 2
T02272/675 66, F02272/675 66-44
tullner-donauraum@donau.com
wwwi.tullnerdonauraum.com
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Das Tullnerfeld & Klosterneuburg

Traditionsreich, unaufgeregt,
dem Weingenuss verschrieben

——— 3 fr
Heurigengemiitlichkeit
auf Schritt und Tritt

Leopold Figl-Warte
Aussichtswarte am
Tulbingerkogel, dem
Bundeskanzler und
Staatsvertragskanzler
Leopold Figl aus Rust
gewidmet.
www.tulbing.at

A

Biospharenpark
Wienerwald

Der Biospharenpark
Wienerwald stellt eine
einzigartige Kultur- und
Naturlandschaft dar.
Gerade der Weinbau
pragt mit seinen viel-
faltigen Strukturen, wie
Obstbdumen, Hecken
oder Steinmauern, die
Landschaft des Gebiets.
www.bpww.at

494 Meter hoch ist er, der Tulbin-
gerkogel, westlich von Wien, un-
weit der Stadtgrenze. Hoch genug,
um den Blick auf einen Landstrich
freizugeben, den zu entdecken es
sich lohnt: das Tullnerfeld.

Die Schon- und Besonderheiten dieser
Region eroffnen sich oft erst auf den
zweiten Blick, sie will entdeckt werden.
Gut, mit dem prichtigen Stift Kloster-
neuburg hat das Tullnerfeld an seinem
norddstlichsten Zipfel ohnehin eine At-
traktion von Weltruhm zu bieten. Und
Tulln, die namensgebende ,, Hauptstadt”
der Region, kennt man. Die wunder-
bare Gartenlandschaft ,, DIE GARTEN
TULLN? das Egon Schiele Geburtshaus
und das Fgon Schiele Museum, die zahl-

reichen Messen, der fein gestaltete
Tullner Hauptplatz, auf dem an
schonen Tagen mediterranes
Piazza-Feeling aufkommt,
... aber sonst?

Hochste Zeit, die Orte,
Dérfer und Plitze beim
Namen zu nennen, die das
Tullnerfeld auch zu einem

ausgezeichneten Ziel fiir Reisende
und Ausfliigler machen. Und zwar
fiir jene, die das unkomplizierte, das
authentische (Wein-)Erlebnis abseits
von zdhen Touristenstromen bevorzu-
gen. Namen wie Freundorf, Henzing,
Judenau-Baumgarten, Kierling, Kénig-
stetten, Langenlebarn, Langenrohr,
Rust, Sieghartskirchen, Spital, Tulbing,
Wolfpassing oder Zéfing sollte man
sich merken.

1au Niedersterreich/Steve Haider
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Blick in dieg Wez}te_.;,-, :
ein Kennzeichen "+ %
des Tullnerfeldes.

Der Wein hier ist wie das Land:
einladend und unkompliziert.
Und aufierhalb des Tullnerfeldes
wohl deshalb weniger bekannt, weil
er zum Grof3teil gleich vor Ort - bei
den vielen Heurigen - genossen wird.
Fiir die kulinarischen Zutaten sorgt
das fruchtbare Land, das knackiges
Gemuise ebenso wachsen 1dsst wie
Wildkréuter; aus den Bauernhofen
kommen - oft aufs Feinste veredelte
- bodenstindige Schmankerln, in
den Auen tummelt sich das Wild. Die
Sehenswiirdigkeiten des Tullnerfeldes

DIE GARTEN TULLN
Ein Garten-Zentrum im
romantischen Auwald

reichen von Aussichtswarten tiber nahe dem Stadtzentrum
Franz Schuberts Sommerresidenz mit mehr als sechzig
Atzenbrugg mit den jahrlich statt- Gartenrdumen. Eine be-

findenden , Schubertiaden” und der seieisie Aie o Sl
der Baumwipfelweg dar,

LArt Brut“-Hochburg Museum Galerie 2kr clinen ErEsT
Gugging in Maria Gugging bis zum Ausblick tiber die Baum-
900 Jahre alten Stift Klosterneuburg kronen hinweg in das
und zu manch verstecktem Schloss. Tullnerfeld ermdglicht.
Wie ein roter Faden zieht sich der wwwdiegartentulinat
Donauradweg durch das Gebiet

und ist verbunden mit einem dich-

ten Radwegenetz, das die Region
umspannt. Der Tullnerfeld-Radweg

14dt ein zum idealen Tagesausflug

auf den Spuren Egon Schieles, Franz
Schuberts und der Romer. >
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en und Rebsorten

ie Weingartenbdden
imTullnerfeld sind meist
Lehm und Loss, auch
Schotter. Die Hauptsorte
—eh klar -, der Griine
Veltliner, macht rund

75 Prozent der Ernte hier
aus. Der ,Rest” teilt sich in
Reben diverser Burgun-
dersorten, Chardonnay,
Roter Veltliner, Riesling,
Zweigelt, Blauburger,

St. Laurent und die
Klosterneuburger Neu-
zlichtung Roesler auf.

Tullnerfelder Kraut

Im stdlich der Donau
gelegenen Teil des
Tullnerfeldes wird seit
Jahrhunderten Gemuse
angebaut. Der regions-
typische Vertreter ist
das,Tullnerfelder Kraut”.
Diese autochthone Sorte
wird zur Génze in der
Region produziert. Passt
perfekt zum Braten vom
Tullnerfelder Schwein.
www.genuss-region.at

» Die Region ist perfekt vom nur
wenige Kilometer entfernten Wien
mit Auto, Bahn oder S-Bahn zu
erreichen. Oft ist es aber empfehlens-
wert, das letzte Stiickerl doch zu Fuf}
oder per Rad zuriickzulegen. Dann
stofst man auf jene Teile, die dem Au-
tofahrer im Tullnerfeld oft verborgen
bleiben: urige Heurige, winzige Kel-
lergassen, malerische Weinberge, die
sich an Wienerwaldhinge schmiegen,
herrliche Aussichtsplatzerl, die zum
Picknick einladen.

Der Wein

,Wo sind die Weingirten?*, wird sich
mancher fragen, der mit dem Auto
durchs Tullnerfeld braust. Da heifit es:
Runter vom Gas, Augen auf, aussteigen,
ein paar Schritte zu Fuf? gehen; an die
Ausliufer des Wienerwaldes, wo ein
Grofsteil der Weingirten des Tullnerfel-
des liegt. Mal sanfte, mal steile Hinge
mit dem Wald im Riicken und der
Weite des Tullnerfeldes vor sich. Die
Betriebsgrofie ist, gemessen an anderen
Weinbaugebieten Niederdsterreichs,
gering, Weingiiter mit ein bis drei Hektar
Weinbaufliche sind hier die Norm. Aus-
nahmeerscheinung in der Region: das
Stift Klosterneuburg mit insgesamt (iber
100 Hektar Weingirten, nicht nur in
Klosterneuburg, sondern auch in Wien,
Gumpoldskirchen und Tattendorf. Bei

Fotos: shutterstock, BMLFUW/Rita Newman, Donau Niedersterreich/Weinfranz, Egon Schiele Museum



Vom Tullnerfeld nach Klosterneuburg | 7

dieser Lagenauswahl kann man sich’s
aussuchen. ,Wir setzen die jeweilige Reb-
sorte dort, wo Boden und Klima am besten
geeignet sind. In Klosterneuburg sind das
Griiner Veltliner, Riesling und Sauvignon

Blanc”, erklart Wolfgang Hamm, Wein- Egon Schiele Geburtshaus

gutsleiter im Stift Klosterneuburg. Der Das im Juni 2013 eroff-
profunde Kenner der Region schwarmt nete Geburtshaus des
von der klimatischen und geologischen weltberGhmten Kinst-

Vielfalt von Klosterneuburg und des lers ist als begehbare
Erlebniswelt gestaltet.

Tullnerfeldes: , Die unterschiedlichen Bo- Vinier Bt
denformationen, die warme Luft aus dem Medien wird die Fami-
Wiener Becken und die Kiihle, die \ienge_schichte der
vom Wienerwald kommt — das Schieles beleuch-

. . . tet. Der 13 Statio-
alles bringt vielféltige, intensive

nen umfassende
und sehr fruchtige Weine!” Egon Schiele

Themenweg
fuhrt durch die
Stadt und gibt

Einblick in die Kindheit
des kleinen Egon.

Der Weingenuss
Frisch, fruchtig, sdurebetont”,
so beschreibt Josef Nagl, Obmann

des Weinbauvereins Tullnerfeld, den www.tulln.at/erleben
Charakter der Weine von hier. Kna-

ckige, trinkfreudige Weine, von denen Egon Schiele Museum
der iberwiegende Teil gleich in den Das Schiele-Museurn

vereint rund 60 Olbilder,
Aquarelle und Zeich-
nungen aus den ersten

zahlreichen Heurigen, auch Buschen-
schenken genannt, ausgeschenkt wird.

Weine aus dem Tullnerfeld kostet Schaffensphasen des
man also am besten gleich beim Jahrhundertkinstlers.
Heurigen. Rund 75 davon gibt es in www.egon-schiele.eu

der Region, von schlicht-rustikal bis e
opulentl—styhsch. Wobei auch hier, wie Das Essl Museum ist
tiberall im Tullnerfeld, das Authenti- mit 7.000 Werken eines
sche, Unaufgeregte {iberwiegt. Es trifft der bedeutendsten

sich gut, dass viele Winzer nicht nur Privatmuseen fir Gegen-

wartskunst weltweit.

Weingirten bewirtschaften, sondern
www.essl.museum

auch Gemiise anbauen und ein paar

Tiere halten. Das garantiert frische T A R R

Lebensmittel auf dem Heurigentisch Ausstellungsort fiir
- gelebte Regionalitdt, abseits aller die Kunstrichtung Art
Modestrémungen. Brut mit umfassendem

Natiirlich spielt der Wein auch bei Ulorsriglielk 2U (Greseniiis
und Gegenwart der

diversen Festen im Jahreskreis eine kinstlerischen Aktivititen
wichtige Rolle. Im Friihling wird an in Gugging.

vielen Orten der neue Wein verkostet, www.gugging.at

im Herbst stehen unter anderem di-
verse Weintaufen, etwa in Tulbing oder
Konigstetten, auf dem Programm. >
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Legenddrer Wirt aus
Zeiselmauer mit Paste-
ten vom Tullnerfelder
Schwein: Norbert Payr

> Die Gastronomie
Tullnerfelder Weine trifft man in den
Wirtshidusern und Restaurants hier
noch selten an, aber immer mehr der
hiesigen Gastronomen setzen auf den
Wein vor der Haustiire". Etwa Josef
Floh, der unermiidliche Quer- und
Weiterdenker unter den Gastronomen.
In und rund um Tulln dringen sich
weitere gastronomische Gréfien,
wie Sodomas ,Gasthaus zur Sonne”
(Tulln), das ,Gasthaus zum roten Wolf”
(Langenlebarn) und, &stlich von Tulln,
Norbert Payrs ,Zum lustigen Bauern”
(Zeiselmauer). Auch Wirtshauskultur-
betriebe findet man auf Tullnerfelder
Boden einige: den Braugasthof ,Adler-
brau?,s'Pfand!” und das ,Gasthaus
zum Goldenen Schiff”in Tulln, das
,Gasthaus Hiesinger”in Rust oder das
,Gasthaus zum braunen Hirschen”in
Freundorf.

Prachtiges Klosterneuburg
Klosterneuburg kann man ruhig

als eine Hauptstadt des Weinbaus
bezeichnen. Immerhin steht hier das
ilteste Weingut Osterreichs mit 900
Jahren Geschichte, immerhin befindet
sich hier mit der ,Weinbauschule”
Klosterneuburg eine der renommier-
testen Bildungs- und Forschungsan-
stalten der Weinwelt, und immerhin
ist Johannes Schmuckenschlager,

man, cvolek, Stift Klosterneuburg (2)

New

S
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Prisident des Bundes-Weinbau-
verbandes und damit an der Spitze
der Weinwirtschaft Osterreichs, ein
waschechter Klosterneuburger! Klar,
dass man hier dem Wein und sons-
tigen Geniissen intensiv fronen kann.

E;ste Anlaufstell¢ ﬁirl den Wein- stift Klosterneuburg
reisenden konnte die Vinothek des 900-jahrige Geschichte
Stifts Klosterneuburg sein, wohl eine erleben: In mehreren The-
der schonsten Osterreichs. Eine Bau- mentouren erschlieBt sich

das Stift in allen Facetten.
substanz aus dem 13. Jahrhundert Einen umnfassenden Ein-

verbindet sich hier mit moderner blick rund um das Stift
Innenarchitektur. Dazu Weine zu gibt das Stiftsticket, das
Ab-Hof-Preisen, Sekte, Spirituosen, TrundTor zu allen am
Sifte. Auferdem regionale Kdst- Jstelligien TEgjelgiion-

. . . > . tenen Touren Offnet.
lichkeiten wie der feine Balsamico wwwistift-klosterneuburg.at

von Herwig Pecoraro oder die kalt
gepressten Ole von Franz Hartl, beide
aus Klosterneuburg.

Die Einkiufe deponiert - und dann
geht's zur Kellerfiihrung durch die

mittelalterlichen Kellergewdlbe. wo_sterlnebut?urger
Hier, in bis zu 36 m Tiefe, erhalt eineriebnisweg

. . C Vom oberen Stadtfried-
man einen Eindruck, wie sich 900 hof in Klosterneuburg
Jahre Weinbaugeschichte anfiihlen. fuhrt der Weg entlang

Das Stiftsweingut mit seiner Tradition | derLangen Gasse den
und Gréfe nimmt eine Sonderstel- Fitige) e DI Aifors:
lung unter den Weinbaubetrieben der Winzer wird auf

: Schautafeln dargestellt.
Klosterneuburgs ein. Die anderen wwwstift-klosterneuburg.at
Winzer der Stadtgemeinde vermark-
ten ihre Weine nahezu ausnahmslos
im Heurigen. Fiir den Weinreisenden
in Klosterneuburg hat das den
angenehmen Effekt, dass er
in Klosterneuburg und den
dazugehorigen Orten Kierling,
Kritzendorf, Weidling und
Hoflein zwischen rund 35
Heurigenbetrieben auswihlen
kann. Abgerundet wird das
Klosterneuburger Genusserleb-
nis durch die lokale Gastronomie,
die von der Vier-Sterne Hotel-Residenz .Bodenbearbeitung*“
Schrannenhof tiber Gasthduser wie im Stiftsweingarten
das ,Blumenstéckl” bis zur trendigen
Bar & Lounge ,uptown”reicht.
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Michael, Anita und Martina Bauer, Schwiegersohn Maximilian (v.1)

INFO

Griner Veltliner, Frihroter
Veltliner, Chardonnay,
Riesling Cuvée, Gemisch-
ter Satz, Zweigelt, Blau-
burger | Verkostung und
Ab-Hof-Verkauf zu den
Aussteckterminen und
einmal im Monat beim
LPresshaustreffen” |
Traktorwanderung,
Grillabend, Theater- und
Musikabende etc.

i,
™

pre
(aay

Weingut Familie Bauer
3400 Klosterneuburg-Kierling
Feldgasse 13

H0676/335 60 43
weingut-familiebauer@gmx.at
www.weingut-familiebauer.at

WEINGUT & HEURIGER

Familie Bauer

Gegriindet als Hobby, gefiihrt als Le-
bensaufgabe: Das Weingut Familie
Bauer ist ein junger Familienbetrieb,
der durch eigene, regionale Produkte
besticht und Gastfreundschaft
grof3schreibt. Das Lokal bietet

120 Sitzpldtze innen, aufgeteilt auf
drei Rdume, und 200 Sitzpldtze aulSen
im Gastgarten. Die eigens kreierte
Spezialitit, ,s'Bauerntascherl”, sind
zwei Blatterteigtascherl, pikant gefiillt
mit Faschiertem oder vegetarisch

mit Spinat-Schafkise. Neben dem
Kklassischen Heurigenbuffet bekommt
man bei der Familie Bauer viele wei-
tere Schmankerln. Ein Kinderspielplatz
und ein Kinderspielraum machen
den Besuch auch fiir Familien zum
Vergniigen.

Fotos: Sandra Trauner (4)
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Karin und Bernhard Baumgartner mit Leo und Laura (.1.)

Der Baumgartner 7o

Top-Heuriger seit 2008 |
Das Weingut , Der Baumgartner” in Beliebtester Top-Heuriger

Spital ist ein klassischer Familien- 2016, 2012 Wil 20

. . g . Weine pramiert mit AWC
betrieb: Drei Generationen arbeiten \/iemapund NO-Siegel

gemeinsam im Betrieb mit einer Mittags warme Karte |

Weingartenfliche von insgesamt Kinderspielecke im Lokal
und Garten | Ab-Hof-

drei Hektar. Ein guter Boden flir eine . .

] ) Verkauf, private Feiern
Vielzahl an Sorten - vom klassischen und Busgesellschaften
Griinen Veltliner Gber WeifSburgunder | nach telefonischer
und Gelben Muskateller bis hin zu Vereinbarung
Blauburger und Blauen Portugieser
gedeihen hier rund um den Spitaler-
berg edle Weine. Viermal im Jahr ist

beim Baumgartner Zeit zum Ge-
niefden: Beim Buschenschank werden
die Giste im gemtitlichen Lokal und

im idyllischen Garten mit boden- E
stindigen Heurigenjausen verwohnt.
Von Salaten aus eigenem Anbau bis

hin zu herzhaftem Bauernspeck und
hausgemachter Blunz'n ist fiir jeden

etwas dabei. <ER>

TOP Weingut Der Baumgartner
H E u 3451 Spital, Bergstrae 31
RI G T02275/57 77
H0699/111 652 85
E R‘? heurigen@der-baumgartner.at
www.der-baumgartnerat
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. o T . .
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hinten (stehend): Markus und Kerstin Buder, v.1. (sitzend): Michael Grubeck, Getrude

und Karl Buder, Nicole Grubeck mit den Jiingsten Marie, Nico und Noah

INFO

Aus Zweigelt, Blauburger
und Blauer Portugieser
werden Traubensaft,
Rosé- und Barriqueweine
hergestellt. | Zusatzlich
werden auch Edelbrande
und Likére angeboten.

|

iy

[

OO

Heuriger Familie Buder
Gertrude Buder

3433 Konigstetten
Wiener Stra3e 14
T02273/7173
H0676/610 91 56
heurigen.buder@aon.at
www.heurigen-buder.at

]

Familie Buder

Bereits in der 3. Generation wird der
Familienbetrieb gefiihrt - seit jeher
(ibrigens im Nebenerwerb. Im Be-
streben, sich immer weiterzuentwi-
ckeln, wurde grundlegend umgebaut.
Die Erdffinung des praktisch neuen
Heurigenlokals erfolgte im Jahr 2012.
Auf der Speisekarte ist traditionelle
kalte und warme Heurigenkost zu
finden, und an neuen saisonalen
Schmankerln wird stiandig gefeilt.
Auch beim Wein wird immer auf
gute Qualitdt, Weiterentwicklung
und Nachhaltigkeit geachtet. Von
der Kiiche bis zum Wein wird bei
der Familie Buder alles selbst ge-
macht. Im 1,35 ha grofien Wein-
garten werden als Hauptsorten
Griiner Veltliner, aber auch Welsch-
riesling und Ruldnder angebaut.

Fotos: Sandra Trauner (4)
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Direktor Dr. Reinhard Eder

WEINBAU & LEHRE

HBLA und BA fur
Wein- und Obstbau
Klosterneuburg

Das Besondere des Betriebs liegt

in der Verquickung von Produktion,
Forschung und Lehre. So stehen in den
Weingirten {iber 200 verschiedene
Rebsorten. Bei einer Ernte werden
durchschnittlich 100 Tonnen Trau-
ben verarbeitet, aus denen aufgrund
der Forschungstitigkeit 350 bis 500
verschiedene Weine entstehen. Der

Stil des Weinausbaus sieht sich
grundsitzlich der Fruchtigkeit und
Typizitit verpflichtet. Doch - auch
aus Griinden des Unterrichts und der
Forschung - finden die verschieden-
artigsten Vinifikationsvarianten im
modernen Technikum Platz, das als
state-of-the-art in der Kellertechnik
gilt. ,So stehen wir immer vor der
Herausforderung, die Weinproduktion
nicht nur zu lehren, sondern auch zu
beweisen, dass wir sie selbst konnen.”

Ab-Hof-Verkauf: Freitag 8.00-13.00 Uhr

INFO

Vielfaltigste Kurse im
Bereich der Trauben-
produktion | Weinaus-
bau und Weinsensorik |
Zahlreiche sortenreine
Qualitatsweine, Lagen-
weine, Weine aus Piwi-
Sorten, Barriqueweine,
Obst der Saison, Séfte
und Destillate

HBLA und BA fiir Wein-

und Obstbau Klosterneuburg
Direktor Dr. Reinhard Eder
3400 Klosterneuburg

Wiener Stral3e 74
T02243/379 10
direktion@weinobst.at
www.weinobst.at
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Michael & Sandra und Kinder Johanna, Lorenz, Magdalena Hauck

INFO

Produkte zum Mitneh-
men aus der eigenen
Tierhaltung | GroRe Aus-
wahl auch an leichten
und fleischlosen Speisen |
Obst und Gemdse direkt
aus dem Garten | Christ-
baume aus eigener Kultur

Heuriger Familie Hauck
Sandra & Michael Hauck

3443 Sieghartskirchen
Henzing 14

T02274/2273

H 0676/639 20 30

0664/196 93 42
buschenschank-hauck@gmx.at
www.buschenschank-hauck.at

Familie Hauck

Gemiitliche Atmosphdre, haus-
gemachte Spezialititen und hohe
Qualitit zeichnen den Heurigen der
Familie Hauck in Henzing bei Sieg-
hartskirchen aus. Seit mehr als 30
Jahren hat sich der Familienbetrieb
auf Weinbau und Buschenschank
spezialisiert, seit einigen Jahren sind
die Haucks offiziell ,Top-Heuriger".
Das liegt nicht zuletzt daran, dass
man ausschlie8lich auf frische
Produkte aus eigener Erzeugung und
qualitativ hochwertige Erzeugnisse
von den Direktvermarktern der
Region setzt. Viermal im Jahr haben
Sandra und Michael Hauck den
Buschenschank geéffnet, die hervor-
ragenden Weine werden natiirlich
auch auflerhalb der Aussteckzeiten
in ihrer Vinothek verkauft.

Fotos: Sandra Trauner (4)
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e
Matthias, Elke und Gottfried Heigl

WEINBAU & BUSCHENSCHANK

Familie Heigl ORI
Zweimal im Jahr —im
Bereits in der 3. Generation Mérz und Oktober — wird
bewirtschaftet die Familie Heigl tEehien SlIc e
. . Wildspezialitaten, herzhaf-
We%ngarten am Rande de's Weinbau- te Brettljausen, Filzstrudel
gebietes Wagram Siid. Mit knappen und viele andere haus-
2 Hektar Fliche direkt am Zofinger gemachte Schmankerln |

Ab-Hof-Verkauf: Wein,

Auberg liegt der Schwerpunkt .

L ) ) weil3er und roter Trau-
im integrierten und nachhaltigen bensaft, hausgemachte
Weinbau mit Hauptaugenmerk auf Schmankerln je nach
Bewahrung der Fruchtigkeit und Saison, Geschenkkartons

des sortentypischen Charakters. Die
Trauben, zu zwei Drittel Weifiwein
und zu einem Drittel Rotwein,
werden zur Ginze per Hand geerntet
und schonend weiterverarbeitet. Die
Weinspezialititen des Hauses sind
der Griine Veltliner , Mitterberg”, der
Rosé Frizzante ,Spinn'nockerl” und
die Rotwein-Cuvée ,Auszeit”.

Weinbau und Buschen-
schank Familie Heigl
3441 76fing, Aufeldgasse 4
H0676/48117 77
heigl.gottfried@aon.at
www.heuriger-heigl.at
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INFO

Hauptsorte Griner Veltliner;
Rest: Neuburger, Char-
donnay, Frihroter Veltliner,
Zweigelt und Blauburger |
Brande (Traube, Marille,
Pfirsich etc) | ,Hallo Wein-
fest” jeden 31. Oktober,
Boéhmischer Friihschoppen
mit béhmischer Musik am
Muttertag | Flaschenwein-
verkauf auch auerhalb
der Heurigenzeiten

Gerald Hemmelmayer
3433 Konigstetten

Wiener Strafe 63

H 0664/307 38 74
hemmelmayer.gerald@drei.at
www.g-hemmelmayer.com

Gerald Hemmelmayer

WEINBAU & HEURIGER

Familie
Hemmelmayer

Den Heurigen der Familie Hem-
melmayer gibt's seit 1928 - damit
ist er einer der 4ltesten Betriebe in
Koénigstetten. Auf rund 1,5 Hektar
werden Weine hochster Qualitit wie
der Gemischte Satz oder der Griine
Veltliner produziert. Feinschmecker
freuen sich auf Roséfrizzante, Erd-
beer- und Holundersecco. Als Heu-
rigenraum dient der umgebaute
und urgemiitliche alte Stadel. Da
schmecken Hausmannskost, Heu-
rigenspezialititen und Schmankerln
wie Surschnitzer|, Steirerschnitzerl,
Gebackene Hausblunz'n, Fleischlaberl
und - fiir Vegetarier - Brotschnitzer!
besonders gut! Beliebt sind auch
Buchteln, Hausgulasch und Gram-
melknédel.

Fotos: Sandra Trauner (4)



Vom Tulinerfeld nach Klosterneuburg | 17

Bernhard und Gerlinde Kienberger

Familie Kienberger | INFO

Spezialitaten und
Seit Generationen wird in Henzing saisonale Speisen wie
beim Heurigen Kienberger ausge- ezl i llkilis,

- . ; . Spargel mit Schinken,
schenkt. Frither einmal im Jahr im gerducherte Fische | Fiir
Presshaus, heute dreimal im Jahr - Naschkatzen gibt's haus-
im umgebauten ,Saustall”. Die Wein- gemachte Mehlspeisen.
girten mit einer Fliche von rund 1,5
Hektar befinden sich alle in Henzing,
an den stidlichen Abhingen des Au-
berges in der sonnigen Riede Haus-
leithen. Beim Heurigen werden die
Giste mit vielen klassischen Speisen
aus eigener Produktion verwohnt:
Geselchtes, Speck und Schweins-
braten, Sulz und Blunz'n - alles nach
alten Hausrezepten hergestellt und
bei den Gasten heif$ geliebt.

Heuriger Familie
Kienberger
Bernhard Kienberger
3443 Henzing Nr. 17
T02274/22 36
b.kienberger@aon.at
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INFO

Schnaps aus eigener
Brennerei, mehrfach
bei der Ab-Hof-Messe
in Wieselburg ausge-
zeichnet

Weinbau & Heuriger
Familie Mahl
Annemarie & Heinz Mahl
3441 Freundorf
Kirchengasse 18
T02274/76 60
H0676/753 50 57
heinz-mahl@aon.at

Familie Mahl

,Es ist MAHLzeit": Ausgezeichnete
Weine und Speisen aus eigener
Produktion machen einen Besuch
beim Heurigen der Familie Mahl in
Freundorf zu einem genussvollen
Erlebnis. Seit rund 50 Jahren be-
treibt die Familie die Landwirtschaft
und den Heurigen. Immer noch
werden die Tiere im eigenen Betrieb
gehalten und zu echten Lecker-
bissen verarbeitet. Surfleisch und
Geselchtes, Hauswdirstel, Aufstriche
und neuerdings auch Schinken vom
Wildschwein - alles kommt vom ei-
genen Hof. Fiir puren Genuss stehen
auch die verschiedensten Weine der
Familie Wahl - vom Veltliner tiber
Chardonnay und Welschriesling bis
zu Roesler und Blauer Portugieser,
viele davon wurden auch bereits
ausgezeichnet.

Fotos: Sandra Trauner (4)
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WEINGUT & HEURIGER

,Wein und
Genuss“ Nagl

Moderne Hausmannskost vom
Tullnerfelder Schwein, Deftiges wie die
Grammelknédel oder die knusprige
Blutwurst, aber auch kreative und
leichte Gerichte und vitaminreiche
Salate machen einen Besuch im
Heurigenlokal von ,Wein und
Genuss” Nagl zu einem kulinari-
schen Vergniigen. Dazu schmeckt
der Wein nattirlich besonders gut,
den die Nagls auf drei Hektar Reb-
fliche produzieren. Alles hindisch
gelesen und naturnah bewirtschaftet!
In erster Linie werden Griiner Velt-
liner und Blauburger erzeugt, aber
auch Welschriesling, Rheinriesling,
St. Laurent und Rosé-Frizzante.
Echte Spezialititen sind der ,Junga
Hupfa®, eine Jungwein-Cuvée, und die
Edelbrinde aus eigener Erzeugung.

Konstantin & Karoline worne), Gabriela, Roland, Christiana Nagl (hinten, v.1)

INFO

Rauchfreier Heuriger,
liebevolles Ambiente,
offene Kiiche | Oma's
Mehlspeisen |,Sauer
macht lustig” — verschie-
dene Weinessigsorten |
Auszeichnungen: div.
NO-Siegel, Genusskrone
fur Aufstriche, Top-Winzer
2010 im Biosphdrenpark
Wienerwald

I

VI

aarw
»Wein und Genuss” Nagl
Mag. Gabriela Nagl
3433 Konigstetten
Wiener Strale 41
T02273/73 43
H0676/377 93 38
gabriela@weinbau-nagl.at
www.weinbau-nagl.at
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e ! e

Maria, Erika, Josef sen. worne), Vizeweinkonigin Stefanie, Josef,

INFO

Weinverkauf nach
telefonischer Verein-
barung und wahrend
der Ausstecktermine |
Raucher- und Nichtrau-
cherstuberl | An jedem
2. Donnerstag wéhrend
der Ausstecktermine
gibt's hausgemachtes
Beuschel | Saisonale
Schmankerln

£

s
Heuriger Familie Nagl
Josef & Maria Nagl
3433 Kénigstetten
Wiener Strafle 1
T02273/5179
H 0664/521 91 01
heuriger.nagl@aon.at
www.heuriger-nagl.com

Josef jun. Nagl (hinten, v.I.)

Familie Nagl

Mitten im Herzen von Konigstetten
liegt der Heurige der Familie Nagl,
ein Familienbetrieb, der bereits seit
drei Generationen erfolgreich geftihrt
wird. Auf den knapp 1,5 Hektar
Rebflichen gedeihen neben dem
klassischen Griinen Veltliner auch
der flir den Wagram so typische
Rote Veltliner und der Weifsburgun-
der. Die Rebsttcke werden ganz in-
dividuell gepflegt und bearbeitet, um
die bestmogliche Traubenqualitit zu
erzielen. Im modernen Keller reifen
die Trauben zu frischen, fruchtigen
Weinen heran. Dass die ganze Liebe
zum Weinbau und die Naturverbun-
denheit der Nagls zum Erfolg fiihrt,
merkt man spitestens im Heurigen-
stiberl - bei einem Glas Wein.

Fotos: Sandra Trauner (2), Weinbau Pétsch/www.uschioswald.at (2)



Familie Potsch

Zwei Jahre nachdem Peter Pétsch
den Betrieb von seinen Eltern {iber-
nommen hatte, wurde der Heurige
als , Top-Heuriger” ausgezeichnet. Das
2014 umgebaute Lokal, das seither
als Nichtraucherheuriger gefiihrt wird,
bietet in vier liebevoll und individuell
mit Naturmaterialien ausgestatteten
Rédumen rund 160 Personen Platz.
Hier wird - wie im gesamten Betrieb
- Tradition und Moderne geschickt
verbunden. Zusitzlich kénnen rund
220 Giste in einem Innenhof auf
zwei Ebenen Wein und Kulinarisches
genieflen. Die Speisen sind selbst
gemacht und stammen aus der Region:
Eier, Brot, Fleisch, Speck vom Man-
galitzaschwein, Mehlspeisen u. v. m.
Jahrliche Auszeichnungen der Weine
bestitigen das Qualitidtsdenken des
Betriebes.

TOP
HEU
RIG

ER?

ol i N

Leonhard, Martina, Katharina, Peter, Josef, Christiane Potsch (v.1)

INFO

Leitsorte ist der Grline
Veltliner | Die hauseigene
VINOtake" bietet die Mog-
lichkeit, jeden Samstag
von 9-13 Uhr Wein und
Edelbrande zu verkosten
und einzukaufen. | Jéhr-
liche Veranstaltungen:
Treffpunkt Weinfass im
Juni, Kulturhtgelkirtag
im September, Leopoldi-
weinkost im November

A {
.n

Weingut Potsch

Peter Potsch

3400 Klosterneuburg

Kard. Piffl-Platz 11
T02243/377 07

H 0664/524 25 66
office@weinbau-poetsch.at
www.weinbau-poetsch.at
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Mag. Clemens Hiipfel und Mag. Barbara Prewein

INFO

Eigenbauweine
Chardonnay und Blau-
burger von den Hangen
des Wienerwaldes im
Biospharenpark | Aus-
stecktermine unter
www.zeiselmauer.at
abrufbar | Private Feiern,
Ab-Hof-Verkauf von
Flaschenweinen und
Weinverkostungen nach
Vereinbarung

Weingut Hiipfel

B. Prewein & C. Hupfel GbR
3424 Wolfpassing
Massingergasse 20
T02242/72013

H 0676/542 59 98
heurigerhuepfel@zeiselmauerat
www.zeiselmauer.at

]

Hupfel

Am Hang des Wienerwaldes, in
Zeiselmauer-Wolfpassing, wo die
Romer bereits Wein kultivier-

ten, bewirtschaften Mag. Barbara
Prewein und Mag. Clemens Hiipfel
ein kleines Weingut. Als Weinspe-
zialitit wird neben Chardonnay die
lokale Rotweinsorte Blauburger in
verschiedenen Ausbaustufen - als
Gleichgepresster, als Rosé und als
Frizzante - in einer traditionellen
Buschenschank mit kaltem Buffet und
personlicher Bewirtung angeboten.
Die Spezialititen sind eine Vielfalt
an selbst zubereiteten Aufstrichen,
ein grofdes Kdseangebot und haus-
gemachte Mehlspeisen. Der blu-
menreiche, idyllische Innenhof strahlt
mediterranes Ambiente aus und lddt
zum Verweilen ein.

Fotos: Sandra Trauner (4)
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Martin Richter, Sabine Regenspurger, Walter Richter (v.1.)

WEINGUT & HEURIGER

il i _ INFO
Ea mi I 1€ R IC hter Ab-Hof-Verkauf von
egenspu rger’ Flaschenweinen jeden
Samstag von 9-13 Uhr od.
Der seit iiber 40 Jahren gefiihrte nach tel. Vereinbarung |
Familienbetrieb besticht durch Heurigentermine unter

. . . . www.tulbing.at/Heurigen
eine Vielzahl an Weinen und eine 9 9

bodenstdndige Hausmannskost! Fiir
die Familie Richter-Regenspurger

ist der Weinbau Berufung. Rund 10
verschiedene Weinsorten werden an-
gebaut, die hauseigene Schweinemast
ist die Basis fiir die Herstellung di-

verser Kostlichkeiten wie Rohschnei- I
der Fragnerschinken, Bauernspeck und

fiir den Buschenschank selbst. ﬁ

—

===
Heuriger Richter-
Regenspurger
Walter & Martin Richter
3434Tulbing, Klostergasse 11
T02273/29 50
H 0676/540 03 52
walterrichter@aon.at,
martin.rr@aon.at
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INFO
Wurstspezialitaten,
Kase, Essiggemiise und
Schinkenspeck, selbst
gemachte Aufstriche,
Salate und Kuchen und
Strudel | Spezialitéten
vom Wienerwald-
Wildschwein | Nur
gesunde, heimische
Lebensmittel aus der
naheren Umgebung

Weingut Familie
Schmuckenschlager
Johannes Schmuckenschlager
3400 Klosterneuburg
Agnesstral3e 46

T02243/373 35

H 0650/938 00 70
weinbauschmucki@gmx.at

wwwweinbau-schmuckenschlagerat

Andrea und Friederike Schmuckenschlager

Familie
Schmuckenschlager

Seit 1983 richtet sich der Fokus
beim Weinbau- und Buschen-
schankbetrieb Schmuckenschlager
- begonnen wurde schon 1860

als gemischte Landwirtschaft -
vollkommen auf den Weinbau.

Seit 2006 fithren Andrea und
Johannes Schmuckenschlager den
Betrieb und pflegen die Tradition
weiter, mit hochster Konsequenz im
Weingarten und Keller bestmaégliche
Weinqualititen zu erzielen. Fiir das
Wohl der Giste sorgen die regionalen
Spezialitdten beim Heurigenbetrieb,
in dem es (ibrigens dank eines
Wintergartens immer Schonwetter
gibt! Bei Schmuckenschlager gibt

es ausschliefSlich selbst erzeugte
Weine, das bodenstdndige Buffet
bietet auch warme Speisen.

Fotos: Sandra Trauner (3), Jorg Kollegger
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vl Walter Schwarz (Dipl.-Sommelier), Manuela Freitag (Dipl.-Sommeliére),
Wolfgang Hamm (Weingutsleiter)

Stift Klosterneuburg | INFO

Architektonisch

Seit seiner Griindung im Jahr 1114 einzigartige Vinothek
betreibt das Stift Klosterneuburg NRVELL CSUENE

. . . . Weinen, Schaumweinen
Weinbau und ist damlF de}s dlteste Ve RET e
Weingut Osterreichs. Mit einer Reb- Obstsiften | Individuelle
fliche von 108 Hektar in ausge- ée‘lefohfiﬂgeﬂ far
wihlten Lagen von Klosterneuburg, rupper, kommentierte

; ; Weinverkostungen und

Wien, Gumpoldskirchen und Tatten- Weinseminare

dorf z4hlt es zu den grofiten und
renommiertesten Weingtitern des
Landes. Jahrhundertealte Erfahrung
und das Know-how eines jungen
Teams machen das Weingut oftmals
zum Vorreiter, wie zum Beispiel

im Bereich Klimaschutz - als erstes
klimaneutrales Weingut Osterreichs.

Offnungszeiten Vinothek:
Mo-Fr 9-18 Uhr

Sa 9-17 Uhr

So 12-17 Uhr
Feiertags geschlossen

Weingut

Stift Klosterneuburg

3400 Klosterneuburg
Rathausplatz 24
T02243/411-548
vinothek@stift-klosterneuburg.at
wwwi.stift-klosterneuburg.at
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INFO

Jeden Samstag Steckerl-
fisch | Rohschneider vom
Wildschwein, Rehleber-
Pastete | Ausreichend
Parkmaoglichkeit fiir Busse
und PKWs | Romantischer,
schattiger Naturgarten |
Nichtraucherlokal |
Traubensaftverkauf

Romerkeller

Karl Stockinger
3433 Konigstetten
Kirchengasse 12
T02273/57 34
H0699/115 454 64

Karl Stockinger

Romerkeller

Der ,Stockinger” im Rémerkeller:
Karl Stockinger bewirtschaftet rund
1,5 Hektar Weingérten im Biospha-
renpark Wienerwald auf traditionelle
Weise. Die Rebsorten Gemischter
Satz, Griiner Veltliner, Blauer Portu-
gieser und Rivaner werden von Hand
gelesen. Der Blaue Portugieser wird
hauptsichlich fiir Traubensaft geern-
tet. In der urigen Buschenschank mit
Keller-Atmosphdire wartet auf die Gaste
Bodenstindiges, Saisonales und ein
kaltes Heurigenbuffet mit den Klas-
sikern Rémerplatte, ,Mayonnaise-Ei",
Schinkenrollen, Fragnerschinken und
flir danach Omas Nusstorte. Platz
gibt’s genug: 80 Sitzplitze im Lokal,
100im Garten.

Fotos: Sandra Trauner (4)
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Monika, Marie-Luise, Veronika worne, v.1.), Andreas Thomaso

WEINGUT & HEURIGER

Familie Thomaso

Der Heurigenbetrieb der Familie
Thomaso besteht seit den 30er
Jahren. Seit einigen Jahren betreibt
Andreas Thomaso mit seiner Frau
und mit Unterstiitzung der Familie
einen Kellerheurigen, der nach wie

vor - mit einigen Um- und Zubauten
- im alten Presshaus abgehalten wird.
Derzeit hat der Heurige in Siegharts-
kirchen zweimal im Jahr - Mitte

Juli und Mitte Oktober - jeweils fiir
zwei Wochen ganztigig ab 10 Uhr
geoffnet. Beim Thomaso gibt es -

als klassischen Heurigen - nur kalte
Speisen, neben deftiger Brettljause
finden sich in letzter Zeit aber auch
vermehrt ,leichtere” Speisen auf der
Speisekarte.

INFO

Vor allem Griner Veltliner,
Sylvaner und Zweigelt |
Saisonale Mehlspeisen |
Spielecke | Der Keller-
heurigen findet Mitte
Juli und Mitte Oktober
jeweils fiir 2 Wochen
ganztdgig ab 10 Uhr

im alten Presshaus statt. |
Wein- und Traubensaft-
verkauf wahrend der
Heurigensffnungszeiten

=

Familie Thomaso
Andreas Thomaso

3443 Sieghartskirchen
Wagendorf 3

T02274/26 48

H 0664/337 78 39
monika.thomaso@gmx.at
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Atzenbrugg

Resch,,Das gastliche Haus”
3452 Trasdorf, Bindergasse 10a
702275/68 10

H0699/122 523 39

Judenau-Baumgarten
Edhofer

3441 Baumgarten

HauptstraBe 43

702274/7408

Gugerell
3441 Baumgarten, Bachstrale 12
T02274/74 26

Heigl
siehe Seite 15

Hufnagl
3441 Freundorf, Kirchengasse 15
T02274/75 45

Kapeller
3441 Z6fing, HauptstraBe 16
102274/7473

Mahl
siehe Seite 18

Musser

3441 Freundorf, FlachbergstraRe
H0650/52027 67
www.musser.at

Pfiel

3441 Judenau, Wienerwaldstr. 19
102274/79 04
www.pfiel-abhof.at

Reisenthaler

3441 Z6fing, HauptstraBe 13
H0664/396 98 98
www.auberghof.at

T&P Top-Heuriger

Klosterneuburg
Drescher

3400 Klosterneuburg
Nivenburggasse 7
H0699/124 825 32

Geni Weinerei Maier-Sauerzapf
3400 Klosterneuburg, Ortnerg. 20
702243/908 08-0
www.geni.at

Alois Gruber

3400 Klosterneuburg
Agnesstrae 43

T 02243/325 54
weinbau.gruber@aon.at

Gruber-Kopp
,Berchtesgadnerhof”
3400 Klosterneuburg
AgnesstraBe 61
702243/323 87

Hitzel

3400 Klosterneuburg
Haseldorfergasse 13
702243/367 05
weinschenke.hitzel@aon.at

Kapeller-Rosmann
3400 Klosterneuburg
Mazellingasse 11
702243/32501

Weinbau Katzmayer-Oman
3400 Klosterneuburg

Kard. Piffl-Platz 10
T702243/37570
hans.katzmayer@aon.at

Kerbl

3400 Klosterneuburg
Heisslergasse 7
702243/32463
www.weinbaukerbl.at

Nutz

3400 Klosterneuburg
Meynertgasse 38
H0676/494 39 39

Pétsch
siehe Seite 21
TOP

Redinger

3400 Klosterneuburg
AgnesstraBe 23
702243/37921
www.redinger.at

Schmuckenschlager
siehe Seite 24

Seher-Schulteis

3400 Klosterneuburg
Buchberggasse 9
702243/32276
www.schulteis-seher.at

Vinothek Zimmermann

3400 Klosterneuburg
AgnesstraB3e 57

702243/223 9111
www.weingut-zimmermann.com

Bauer
siehe Seite 10

Fabian

,Chateau Kierling”

3400 Kierling, HauptstraBe 252
H0676/41902 53
www.chateaukierling.at

Fanta
3400 Kierling, Feldgasse 1
702243/873 88

Gartner

3400 Kierling, HauptstraBe 160
H0676/432 3574
ms.gartner@aon.at

Martin Kerbl
3400 Kierling, HauptstraBe 141
H0664/161 98 39

+Hauerhof 99“
3420 Kritzendorf
HauptstraBe 99
H0676/4305979
www.hauerhof.at

Karlsburger-Kreps
Flex Leitenhof”
3420 Kritzendorf
Flexleitengasse 4-6
H0664/42247 10
www.flexleitenhof.at

Ockermiiller
3420 Kritzendorf, Hauptstr. 37
H0676/507 9409

Pscheidt

3420 Kritzendorf
HadersfelderstraBe 3
702243/25418
www.derwinzer.at

oto: Hannes Eichingel



Resperger
3420 Kritzendorf, Hauptstr. 105
H0676/475 15 51

Schuecker

3421 Hoflein, Hauptstrale 83
H0664/922 87 56
www.schuecker-hoeflein.at

Steininger

3420 Kritzendorf
HauptstraBe 141
H0676/756 1059

Ubl-Doschek

3420 Kritzendorf
Schelhammergasse 64
T02243/246 40
www.ubl-doschek.at

Ubl-Schober

3420 Kritzendorf
HauptstraBe 191
T702243/301 58
ubl-schober.wein@aon.at

Vitovec, Schelhammerhof”
3420 Kritzendorf
HauptstraBe 24
702243/244 35
weinbau.vitovec@aon.at

Johann Aigner
,Weidlinger Krauthahn”
3400 Weidling, Hauptstr. 42
702243/357 37
www.aigner-krauthahn.at

Andreas Cap

3400 Weidling

Reichergasse 210
702243/20152
weinbau.andreascap@live.at

MeiBner

3400 Weidling

Atelier am Séulenweg 6
H0676/442 2347
www.wein-kunst.info

Dieter Moser
3400 Weidling, Hauptstr. 46
702243/335 55

Trat-Wiesner

3400 Weidling, Hertherg. 49
T02243/35917
www.trat-wiesner.at

Zeiner

3400 Weidling, Hauptstr. 32
H0676/376 16 95
www.buschenschank-zeiner.at.tf

Koénigstetten

Buder
siehe Seite 12

Hemmelmayer
siehe Seite 16

Nagl
Mag. Gabriela Nagl-Neuhold
siehe Seite 19

Nagl
Familie Josef & Maria Nagl
siehe Seite 20

Romerkeller Stockinger
Familie Stockinger

3433 Konigstetten
Tulbinger StraBe 31
T02273/57 34
H0699/115 454 64

Winzerhof Willach

3433 Konigstetten, Kogelgasse 2
T02273/76 46

H0676/755 36 47
www.winzerhof-willach.at

Langenrohr

BaumiihIner

3442 Langenrohr
Josef-Reither-StralBe 29
102272/73 03

Henninger
3442 Langenrohr, Kirchenstr. 4
702272/75 52

Holzer

3442 Langenrohr
KirchenstraBe 27
702272/774 54
H0699/114572 49
0699/128 523 91
www.weinbau-holzer.at

Lang
3435 Neusiedl, HauptstraBe 7
H0664/456 97 43

Marschall

3442 Langenschonbichl
HauptstraBe 57
H0664/837 88 55
www.heurigenschank-
marschall.at
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Schmatz

3442 Langenrohr
JudenaustraBe 10
702272/7229
H0650/722 9111
www.schmatz.co.at

Michelhausen
Michael Bauer &
Astrid Ettenauer

3451 Rust im Tullnerfeld
Leopold-Figl-StraBe 30
H0650/86162 26
www.genuss-bauer.at

Der Baumgartner
siehe Seite 11
TOP

Urbanistub'n Fallbacher
Familie Fallbacher

3441 Pixendorf
MayerhoferstraBe 40
T102275/747 37
H0664/385 6159
www.urbanistubn.at
TOP

Kurzmann

Leopold Kurzmann
3441 Pixendorf
MayerhoferstraBe 5
H0660/52086 32

Sieghartskirchen
Fahringer/0lshack

3441 Ranzelsdorf, Landesstr. 28
T702274/69 56

Frumen

3004 Ollern, Hakenstral3e 1
102271/23 27
http://bauernheurigerfrumen.
npage.at

Gruber

3004 Ollern, Hauptstrae 4
702271/2503
www.heuriger.gruber.at

Hauck
siehe Seite 14
TOP

Kahry
3451 Plankenberg, Tullnerstr. 6
702274/3137

Kienberger
siehe Seite 17
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Ockermiiller/Brunner
3443 Sieghartskirchen
PreBbaumer StraBe 20
H0664/212 48 57

Thomaso
siehe Seite 27

Tulbing
Bacher-Roiser

3434 Tulbing, Fiinfhaus 1
702273/53 64

Buder

3434 Katzelsdorf
Wilfersdorfer StraBe 15
702273/79 80
H0664/50401 05
www.buder.at

Eckerl
3434Tulbing, Katzelsdorferstr. 3
702273/79 60

Hula
3434 Katzelsdorf, Augasse
H0664/176 12 02

Marchart

3430 Chorherrn
Staasdorfer Kellergasse 70
102273/22 90

Richter-Regenspurger
siehe Seite 23

Schafler
3434 Tulbing, HauptstraBe 12
T702273/56 01

Wirtl

3434 Tulbing

Katzelsdorfer StraBe 4
702273/23 49
http://members.aon.at/jwirt/1

Tulln

Carl-Florian Bacher
3430 Nitzing, Sackgasse 2
T702272/823 35
H0680/1344507

Wiirmla

Heigl

3042 Wiirmla

Egelsee 14
T702275/84 98
H0676/605 26 58
www.heurigenheigl.at

@ Wirtshauskulturbetrieb

Zeiselmauer

Hiipfel
siehe Seite 22

Zwentendorf

Marschall

Fam. M. & A. Marschall

3435 Zwentendorf
Pischelsdorf 16

702277/24 80

H0664/307 38 57
www.heurigenhof-marschall.at

Margarete Maurer
3435 Zwentendorf
Postgasse 35
102277/24 26

Martin Reisinger
3435 Zwentendorf
Postgasse 35
102277/24 26

GASTHOFE etc.

Berghotel Tulbingerkogel
3001 Mauerbach bei Wien
Tulbingerkogel 1
102273/7391
www.tulbingerkogel.at

Y

Braugasthof ,Adlerbrau”
3430Tulln, Rathausplatz 7
T702272/626 76
www.adlerbraeu.at

@

Gastwirtschaft Floh
3425 Langenlebarn
Tullner StraBe 1
102272/628 09
www.derfloh.at

T

Gasthaus zur Sonne
3430 Tulln, BahnhofstraBe 48
T702272/646 16

] 1

Gasthaus zum roten Wolf
3425 Langenlebarn
Bahnstrae 58
102272/62567
www.zumrotenwolf.at

OEL ;

3

Gasthaus Hiesinger
3451 Rust im Tullnerfeld
Kirchengasse 1
102275/5111
www.hiesinger-rust.at

@

Gasthaus zum

braunen Hirschen

3441 Freundorf
HauptstraBe 21
702274/7272
www.gasthauszumbraunen
hirschen.at

@

Gasthaus zum

goldenen Schiff

3430Tulln, Wiener StraBe 10
T02272/626 71
www.zumgoldenenschiffat

@

Gasthof ,zum lustigen
Bauern”

3424 Zeiselmauer, Kirchenplatz 1
702242/704 24
www.zumlustigenbauern.at

o,

Landgasthaus Bohm

3004 Weinzierl, DorfstraBe 4
702271/2240
www.landgasthausboehm.at

L 2oy

[
Langs Gasthaus Figl
3424 Wolfpassing
Wiener StrafRe 1

702242/72194
www.langs-gasthaus-figl.at

«@

s'Pfandl

3430 Tulln, Hauptplatz 25
T702272/666 70
www.s-pfandl.at

@

Uptown

3400 Klosterneuburg
AgnesstraBe 1
H0676/929 82 30
www.up-town.at

:L ," Gault-Millau-Haube



Wirtshaus Blumenstack
3400 Klosterneuburg
Hermannstrafe 5
H0699/113 39463
wirtshaus-blumenstoeckl.at

«@

Acetaia Pecoraro
3400 Klosterneuburg
Eisenhiitte 32
702243/873 23
H0664/284 43 04

Hartls feinste Essenzen
3400 Klosterneuburg
Stadtplatz 15
702243/26135
www.hartls-oele.at

Tullner Naschmarkt
Hauptplatz im Zentrum Tulln
ganzjahrig, jeden Freitag

von 9-18 Uhr

Pension Albrechtsstuben
3430Tulln, Albrechtsgasse 24
H0650/344.03 04
www.albrechtsstuben.at
4Sonnen

Radlerbauernhof Bauer
3442 Langenschdnbichl
HauptstraBe 33
702272/7261
www.radler-bauer.at

4 Blumen

Berthold

3430 Tulln, Triibensee 18
102272/63778

3 Blumen

Hotel Garni

,Die Friihstiickspension”
3425 Langenlebam, Bahnstr. 25
702275/628 29
www.die-fruehstueckspension.at
3 Sterne

Kerschner

3442 Langenschdnbichl
HauptstraBe 13

702272/72 58
www.urlaubambauernhof.at/
familie.kerschner

4 Blumen

Top Ausflugsziel

Gasthof Messerer
3452 Michelndorf
Wiener LandstraBe 9
102275/5001
www.messerer.co.at
3 Sterne

Nibelungenhof an der Donau
3430 Tulln, Donauldnde 34
T702272/626 58
www.nibelungenhof.info

4 Sterne/GenielSerzimmer

B-+B Romerhof

3430Tulln, Langenlebarnerstr. 66
702272/626 54
www.hotel-roemerhof.at

3 Sterne

Design-Hotel-Restaurant
Romerhof

3430 Tulln, HafenstraBe 3
702272/626 54
www.hotel-roemerhof.at

4 Sterne/bett + bike

Rosenhotel Rosencafe
Tortenwerkstatt

3435 Zwentendorf
Ing.-August-Kargl-StraBe 2
102277/70111
www.rosenhotel-zwentendorf.at
4 Sterne/GenielSerzimmer

Hotel Residenz Schrannenhof
3400 Klosterneuburg
Niedermarkt 17-19
702243/32072

schrannenhof jimdo.com

4 Sterne

Berghotel Tulbingerkogel
3001 Mauerbach, Tulbingerkogel 1
102273/7391
www.tulbingerkogel.at

4 Sterne/GenielSerzimmer

Familie Zelenka

3435 Zwentendorf
Mooshierbaumer Stral3e 7
102277/2931
www.pension-zelenka.at
4 Sonnen

AUSFLUGE

DIE GARTEN TULLN

3430 Tulln, Am Wasserpark 1
702272/68188
www.diegartentulln.at
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Stift Klosterneuburg

3400 Klosterneuburg, Stiftsplatz 1
T702243/411-0
www.stift-klosterneuburg.at

Egon Schiele Geburtshaus
3430 Tulln, BahnhofstraBe 69
102272/690-135
www.tulln.at/erleben

Egon Schiele Museum
3430 Tulln, Donauldnde 28
T702272/64570
www.egon-schiele.eu

Romermuseum Tulln

3430 Tulln, Marc-Aurel-Park 1b
H0664/95033 12
www.tulln.at/erleben

Essl Museum

3400 Klosterneuburg
An der Donau-Au 1
T702243/37050 150
www.essl.museum

Schubert

Gedenkstatte & Museum
3452 Atzenbrugg
Schlossplatz 1

T702275/52 34
www.atzenbrugg.at

Museum Gugging
3400 Maria Gugging
Am Campus 2
T702243/87087
www.qugging.at

Leopold Figl Museum
3451 Rust
Museumstrae 8
702275/4272
www.michelhausen.at

Josef Reither Museum
3442 Langenrohr
Josef-Reither-StralBe 16
H0664/326 68 50
www.reither-museum.at

Romermuseum Zwentendorf
3435 Zwentendorf
Kirchenplatz 1

H0676/743 7987
www.museum-zwentendorf.at



ZUM ERSTEN MAL IN DER REGION?

Wenn Sie die Region Tullner Donauraum —
Wagram naher kennenlernen wollen,
stehen wir Ihnen gerne zur Verflgung.

Wir bieten:
- Kostenloses Info- und Kartenmaterial

- Tipps zu Ausflugszielen, Veranstaltungen

- Tipps zu Gastronomie und Heurigen

- Veranstaltungen und Tipps rund um den Wein
- Individuell gestaltete Angebote

- Spezielle Gruppenangebote

Tourismusinformation & Buchung
Donau Niederosterreich Tourismus GmbH
Regionalburo Tullner Donauraum — Wagram
3430 Tulln, Minoritenplatz 2

T02272/675 66, F DW 44
tullner-donauraum@donau.com
www.tullnerdonauraum.com
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